) PART OF
s Cmarel
Schneiden wie von Meisterhand

FELIX

Kompakter Wiirfel- und Streifenschneider
Exzellente Schneidergebnisse
Doppelhub-Technologie

Dynamisches Hydraulik System
Vielfaltige Moglichkeiten
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Schnels
Mit de

ein breites Spek rum an Schneid- und Raspelmégli
Die gerdumige Schneidkar (96 x 96 x 300 mm, H X
glicht eine bequeme Besc lﬁgvam_‘léstige

~ Vorschneiden der Produkte. <




FELIX

Breites Spektrum
an Schneid- und
Raspelmoglichkeiten

Exzellente Schneidergebnisse

Der minimale Abstand zwischen Gatter- und Abschneidemesser
sorgt flr exzellente Schneidergebnisse und verhindert, dass
sogenannte ,Gulasch-Ketten” entstehen.

Verschiedene Produkte kdnnen grob oder fein geraspelt werden,
z. B. Kdse, Rettich, M&hren oder Krautsalat. Der FELIX ist vielseitig
und schneidet z.B. auch Gurken.

Doppelhub-Technologie und DHS

Die Doppelhub-Technologie: Damit empfindliche Produkte
schonend und formgenau geschnitten werden, stellt das
Doppelhubgatter doppelte Schneidldnge bei geringerem
Schneiddruck zur Verfligung. Nach dem Einschalten der
Maschine erfolgt die Antriebskoppelung automatisch. Durch
das DHS (Dynamisches Hydraulik System) wird die Haltbarkeit
der Schneidgliter verldngert (geringere Warmeentwicklung der
Maschine, weniger Bakterienbildung).

Die Anschlagscheibe wird zum Beispiel fiir Kochschinken-
Plattchen oder Briihwurst-Streifen eingesetzt.
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Vielfaltige Anwendungsmaoglichkeiten

Lastiges Vorschneiden der Produkte entféllt dank geraumiger
Schneidkammer

Optimale Produktkomprimierung durch stufenlos einstellbare
Vorpressung

Kompakt und platzsparend und damit perfekt zugeschnitten auf
die Bediirfnisse handwerklicher Betriebe

Schonender Schnitt empfindlicher Produkte durch
Doppelhubtechnik: sie stellt doppelte Schneidlange bei
geringerem Schneiddruck zur Verfligung

Das Gatter-Schnellwechselsystem ,Steck & Weg" fiir
sekundenschnellen Gatterwechsel zwecks Umriistung und
Reinigung



FELIX

| Umfangreiches
Zubehor fur vielfaltige
I Moglichkeiten
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Fleisch, Wurst, Speck und Schinken kdnnen ebenso gut geschnitten werden wie Gemiise, Kase, Obst oder Fisch.

TECHNICAL DATA
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Max. Abschnittlange (mm) 0.5-32 h ‘
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Lange / Breite / Hohe (mm) 909/748/1,050
Anschlusswert (kW) 1.0
4/5/6/8/10/12/ 1
Gattersatze (mm) 14/16/20/24/32/ HBF
48/96
Gewicht (kg) cal173 ey
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